
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Riccione, 20 dicembre 2013 
 
 

 
 

I vini: 
 
 

Soave Ca’ Rugate 
“San Michele” 

 
 

Sangiovese Puloun 
“Terre della Medrina” 

 
 

Prosecco Giorgi 
“Casal di Serra” 

 

 
Minerali 

 
 

Menú 
 
Cocktail d’aperitivi ed appetizers 

 
Prosecco 

Succhi di frutta 
Acque minerali 

Crudité di verdure 
Scaglie di parmigiano reggiano 

Piadine calde arrotolate 
Verdure e stuzzicherei in tempura 

Tagliere del Montefeltro 
Spedini con perline di mozzarella 

Crostini assortiti 
Spuma di mascarpone e sedano 

Spuma alla mortadella 
Pan brioche farcito 

 
* * *  

Raviolo aperto gratinato 
mozzarella di bufala e verdure 

 
* * * 

Tagliolino al ragoût d’anatra 
 

* * * 
Filetto di manzo in crosta di erbe 

 
* * * 

Torta celebrativa 
 

Buffet di dolci “Santo Stefano” 
 

* * * 
Caffè 

 


